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COCKTAILS
195

NEGRONI Gin, Campari & Vermouth
ESPRESSO MARTINI Vodka, Mr. Black & Espresso
PORNSTAR MARTINI Vodka, Passionsfrukt, Vanilj & Champagne
FRENCH 75 Gin, Citron & Champagne
COSMOPOLITAN Vodka, Tranbar, Cointreau & Lime
SPICY MARGARITA Tequila, Lime, Jalapeno & Cointreau

OLD FASHIOINED Bourbon, Bitters
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SMARATTER

3 ST. FINE DE CLAIRE OSTRON serveras med mignonette & citron 120

3 ST. FINE DE CLAIRE OSTRON serveras med mignonette & citron plus 1 glas champagne 250
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FORRATTER

KANTARELLTOAST med vadsterbottensost, karamelliserad gridde, smorstekt brioche & krondill 350
HUMMERBISQUE med havskrafta, cognac, rotselleri & smérdeg 295
NYSTEKT BRIOCHE med kalixl6jrom, creme cru, dill & citron 375
TOAST SKAGEN av handskalade rikor, 16jrom, pepparrot & dill, serveras med smorstekt toast 275/365
KLASSISK RABIFF med rédbetor, kapris, dggula, dijonsenap, pepparrot.

Forratt med salade composée [ varmrdtt med salade composée & fries mystique 230/345

SIGNATURRATTER

ELDAD CHEVRESALLAD serveras med saltbakade rodbetor, valnotter, firska fikon,

morkéhonung & 16fstayoghurt 275
RAKSALLAD serveras med handskalade rikor, avokado, kokt dgg, & nobisdressing 385
POCHERAD TORSKRYGG serveras med handskalade rikor, pepparrot & brynt smoér 455
KOTTBULLAR serveras med potatispuré, griddsds, rdrérda, lingon & pressgurka 305
THE DIPLOMAT CHEESEBURGER serveras med fries mystique 295

BIFF RYDBERG serveras med oxfilé, dlkokt 16k, tirnad potatis, pepparrot, senapsgradde & dggula 485

Vid allergier eller specifika 6nskemdl fraga oss gdrna om innehllet i maten

VARMRATTER

KANTARELLRISOTTO med wrdngebdcksost, brynt mandelsmar, saltad citron & sareptakrasse 355

MOULES FRITES BASQUAISE med tomat, vitlok, chili, salvia & citronaioli 345

BAKAD RODING med smérad champagnesas, forellrom, sauterad spenat, picklad gurka & potatispuré 395

MAJSKYCKLING PAILLARD med kycklingconsommé, rostade jordartskockor, brynt smor,
syrligt dpple & machesallad 315
OXFILE TOURNEDOS AU POIVRE med grénpepparsds, haricots verts,
fries mystique & salade composée 645
HJORTYTTERFILE med konjaksgriddsas, confiterad hasselbackspotatis,

enbérsgelé & gula kantareller 415

TILLBEHOR

FRIES MYSTIQUE 65
POTATISPURE 55
SALADE COMPOSEE 65

SAUTERADE HARICOTS VERTS 65

OSTSERVERING

DAGENS URVAL AV FRANSKA OSTAR
serveras med fikonmarmelad, n6t- och fruktbrod

105t 85/3 ostar 165
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DESSERTER

PAVLOVA med inkokt persika, melonsorbet, champagne & viol 120
DIPLOMATBAKELSE med kérsbar, bourbonvanilj, mérk choklad & havssalt 155
MADELEINEKAKOR med ccréme diplomat, romkaramell & kanel 120

CREME BRULEE 120

+ GLASSKULA veckans smaker presenteras av er servis 45/kula 4
CHOKLADPRALIN 45
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Vid allergier eller specifika 6nskemdl fraga oss gdrna om innehdllet i maten



