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BRUNCH



BRUNCH

MOCKTAILS & COCKTAILS 155/195

BLOODY MARY with tomato juice, vodka, lemon, sellery, pepper & tabasco
PORNSTAR MARTINI with vodka, passionfruit, vanilla & champagne
FRENCH 75 with gin, lemon & champagne
COSMOPOLITAN with vodka, cranberry, cointreau & lime
SPICY MARGARITA with tequila, lime, jalapeno & cointreau
MIMOSA with champagne & fresh orange juice

Alla cocktails kan géras utan alkohol
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SMARATTER

MARINERADE OLIVER med rosmarin & citron 75

FINE DE CLAIRE OSTRON serveras med mignonette & citron 45

GRATINERADE OSTRON serveras med hollandaise & parmesan 65

GOUGERE "CRAQUELIN” fyllda med parmesancreme & tryffel. 2 stycken 110
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FORRATTER

TOAST SKAGEN av handskalade rakor, 16jrom, pepparrot & dill, serveras med smorstekt toast 255/350
HUMMERBISQUE med konjaksgridde & oststanger 195
RABIFF CALABRA av ytterldr, kapris & cornichons smaksatt med konjak 210/320

TONFISKCARPACCIO med ponzu, ingefdra & basilika 185

Vinligen informera vir servis om eventuella allergier eller sérskilda 6nskemal.

BRUNCH

TRADITIONELLA AGGRATTER & SALLADER

OMELETT med kallrokt lax, spenat & Vasterbottensost 220
AGG BENEDICT med smérstekt toast, spenat, rokt skinka, pocherat dgg & hollandaise 195
AGG FLORENTINE med smérstekt toast, spenat, rokt lax, pocherat dgg, hollandaise 195
SALLAD NICOISE med halstrad tonfisk, dgg, oliver, sardeller, gurka & nobisdressing ( serveras vid sidan om ) 365

BUFFELMOZZARELLA med blandade tomater & basilika 235
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SIGNATURRATTER

KYCKLING PAILLARD serveras med gremolata, fries mystique & gronsallad 295

SVENSKA KOTTBULLAR serveras med potatispuré, griddsds, rérérda, lingon & pressgurka 285
THE DIPLOMAT CHEESEBURGER serveras med fries mystique 295
STEAK SANDWICH med bankad biff, levainbrod, dijonnaise och parmesan,

serveras med pommes mystique 285
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EXTRA TILLBERHOR 65

VALJ FRAN FRIES MYSTIQUE, GRATINERAD POTATIS PURE, FRAST SPENAT

TOMATSALLAD ELLER GRONSALLAD

OST & DESSERTER

DAGENS URVAL AV FRANSKA OSTAR serveras med fikonmarmelad, n6t och fruktbrod 1 ost 85 [ 3 ostar [ 165
CREME BRULEE 115
PROFITEROLES med vaniljglass & varm chokladsds 120
CHOKLADMOUSSE serveras med hallonglass 120
GLASSKULA urval av veckans smaker presenteras av er servis 65 [ kula

CHOKLADPRALIN 45

Vinligen informera vdr servis om eventuella allergier eller sérskilda 6nskemdl.



